LA CARTE

cntrées / Starters

CARPACCIO DE POissON 15€
Fruits de saison, huile d’olive, miel

& agrumes

Fish carpaccio, seasonal fruits,

honey & citrus

L°*OEUF POCHE
Coulis de salade verte, chorizo de

taureau et roquette
Poached egg, letuce coulis, bull chorizo

and roquette salad

LA TOMATE
En plusieurs facons, condiment
citronné & cébettes

14¢€

14€

Tomatoes in different ways, lemon
condiment & spring onions

Flats / Mains

LA VOLAILLE

Supréme de volaille, pressé de pomme
de terre, ail confit, condiment tomate /
poivron, jus de volaille

Poultry supreme, pressed potatoes,
candied garlic, bell pepper / tomatoe
condiment, poultry juice

27¢€

LE Poisson 07€
Courgette, basilic & tomates

Catch of the day, zucchini, basil &

tomato

LA COURGETTE 25¢€

Servie froide, creme de brousse
citronnée, tomate & pain grillé

Zucchini served cold, lemon goat cream,
tomatoes & grilled bread

Desserts

TIRAMISU DECOMPOSE 9e
Biscuit maison, créeme mascarpone, café
Tiramisu, home made biscuit, mascarpone
cream, coffee

MOUSSE AU CHOCOLAT 9¢
Caramel beurre salé, huile d’olive

Chocolate mousse, salted caramel,

olive oll

AFFOGATO o€
Glace vanille maison, café espresso
Vanilla ice cream, espresso coffee

L *ABRICOT 9e
Créme romarin, financier, abricots

pochés

Rosemary cream, financier cake,

poached apricots

ASSORTIMENT DE CHEVRE ge

Assiette de chévre du Mas Gillet
Mas Gillet goat cheese plate

Prix exprimés en TTC




